
COLLEGIUM AROMATARIUM SALADINO DA ASCOLI 

Programma di attività in occasione della Festa del Vino 

VENAROTTA 13 e 14 OTTOBRE 2018 
 

_________________________________________________ 

I Giovani del Terzo Paradiso 
  Un laboratorio di progettazione turistica territoriale 

Aps Libero Spirito- Rete Ecomuseale dei Sibillini - Comune di Venarotta 

 

 
“il mercurio dei filosofi è un’acqua piena di poteri che dissolve ciò che l’acqua delle sorgenti non riesce a intaccare” 

 

SABATO 13 OTTOBRE 

Hospitale del terzo paradiso 

Castello di Venarotta 

Ore 15:00 - Incontro con il Progetto i 

Giovani del Terzo Paradiso e inizio 

workshop 

dalle Ore 15:50 alle Ore 20:30  laboratorio 

sulle erbe officinali e i vini medicati con 

Alessandro Biancardi e Stefano Treggiari a 

cura del “Collegium Aromatarium Saladino 

da Ascoli”  

Visita  guidata ai laboratori alchemici 

“SALADINO DA ASCOLI”  presso  

HOSPITALE TERZO PARADISO  

Visita guidata al giardino dei semplici “LE 

PARADIS DE LA REINE”  

Ore 21:00  Seminario a cura di Sandra 

Ianni “I vini medicinali nella 

storia: curiosità e ricette”  

Degustazione per tutti i partecipanti con i 

vini medicinali 

 

 

 

 

 

 

 

DOMENICA  14 OTTOBRE 

Museo del Vino Cotto  

Piazza Simonetti 

dalle Ore o8:00 alle Ore 13:00 laboratorio sui 
vini medicati con Alessandro Biancardi e 
Stefano Treggiari a cura del “Collegium 
Aromatarium Saladino da Ascoli”  

Visita guidata al MUSEO DEL VINO 
COTTO “ 

dalle Ore 10:00 a Ore 22:00 Lavorazione 
tradizionale del Vino Cotto 

dalle Ore 15:00 alle Ore 18:00 Laboratori di 
terracotta “DALLA TERRA AL SUONO” 
Esperienze nella Ceramica Sonora: fischietti,  
rombi e corni con il “Laboratorio Terram 
vitae” 

dalle Ore 15:00 alle Ore 21:00 degustazione e 
narrazione sul vino cotto i vini di 
montagna e dei vini in anfora con 
Francesco Capocasa e Rossella Capocasa  

ore 18:00 PROGETTO “I GIOVANI DEL 
TERZO PARADISO- Presentazione ufficiale 

Ore 19:00 – Seminario a cura di Sandra 
Ianni" Il vino in anfora. L’utilizzo della 
terracotta per fare il vino, la riscoperta di 
una pratica antichissima." Degustazione del  
vino in anfora della Cantina CASTRUM 
MORISCI 

Ore 19.30 Relazione di Francesco Capocasa 
sui vini estremi nella storia e nell’economia; 
“il Vino Cotto e i Vini di Montagna, qualità 
e identità dimenticata”  

http://www.montesibilla.it/
http://www.montesibilla.it/

